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KISIR KOFTESI

2 su bardagi ince bulgur
Yarim bag taze sogan

1 kuru sogan

3 su bardag sicak su

1 yemek kagigi salca

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 demet kivircik

Yarim bag maydanoz

Tuz

Karabiber

Pul biber

Limon

Siviyag

Istege gore ¢ok az nar eksisi

Kisir koftesi tarifi icin dnce bulguru sicak su ile islatin ve kapakli bir kapta 15 dakika bekletin.

O sigerken bir tavada soganlari yagla kavurun. Boylece sogan kokusu olmayacak. Ardindan salcasini ekleyin.
Birkag tur karnistirdiktan sonra ocagin altini kapatin.

Dinlenen bulgurun igine soganl salgall karisimi ekleyin. Giizelce yogurun. Ardindan diger malzemeleri ekleyin ve
karistirin.

Uzun kofte seklini vererek kivirciklarin Gzerine servis edin.
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