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ADANA USULU KISIR

3 su bardag pilavlik bulgur
Bulguru islatmak igin sicak su
Tuz

2 adet kuru sogan

4 dis sarimsak

3 adet domates

2 adet salatalik

1 adet yesil biber

1 adet limon

1,5 yemek kasigi biber salcasi
Karabiber

Kirmizi biber

Kimyon

Kekik

Kuru nane

Sumak

Yarim demet maydanoz

1 cay bardagi sivi yag

Bulguru bol miktarda sicak suyla birkag¢ kez iyice yikayip suizin.

Ardindan genis bir kaseye alip kabarmasina yetecek kadar sicak su ilave edin ve Uzerini kapatip 15 dakika
bekletin.

Bu esnada domates, biber, salatalik ve maydanozu kugik ki¢ik dograyin.

Soganlar yemeklik dograyin, sarimsaklari iyice ezin.

Sogan ve sarimsaklari salgayla birlikte bulgura ilave edin.

Elinizle 5-10 dakika kadar yogurup kaynasmalarini saglayin.

Dogradiginiz domates, salatalik, biber ve maydanozu da ekleyin.

Son olarak baharatlar, limon suyu ve sivi yagi ilave edip hepsini glizelce harmanlayin.

Ik servis edin.
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