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KISA VEDA CORBASI

1 su bardagi nohut

1 su bardagi bugday

200 gr kuzu eti

1 adet sogan

150 gryag

1 tutam nane

3 su bardagi su

1 kase yogurt

1 tath kasidi toz kirmizi biber

Minik dogranmis eti siviyagda kavurun.daha sonra tzerine nohut ve bugday ekleyip biraz daha kavurun.
Suyunu ekleyerek kaynamaya birakin.diger taraftanda terbiyesini hazirlayin. Bunun igin yodurt un ve soguk suyu
cirpin. Kaynayan sudan biraz ekledikten sonra yavas yavas ¢orbaya ekleyin. Corba pigerken sokacerini

hazirlayin. Bunun igin bir tavada yag eritelim. Uzerine sogan toz kirmizi biber nane ekleyerek kavurun pisen
gorbanin Uzerine sokarecini gezdirerek servis yapin.
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