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KIS TURLUSU (ZEYTINYAGLI)

MALZEMELER

2 adet havucg

2 adet kereviz

1 adet patates

Yz kilo yer elmasi

1 yemek kasigdi piring

1 cay bardagi zeytinyag
1 adet kesme seker

1 adet sogan

yeteri kadar tuz

HAZIRLANISI

Tencereye halka halka dogranmig soganlar, yikanip ayiklanmis ve tavla zari biytkligiinde dogranmig havug, iri
kipler halinde kesilmis kereviz (yapraklari ile beraber) ve yer elmasi konur. Uzerine yikanip ayiklanmig piring
serpistirilir, seker ve zeytinyadi ilave edilir. Yeterince tuzda eklenerek atese konur. Bir gay bardadi su ilave edilip
20 dakika kadar pigirilir.
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