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KIS TURLUSU

2 adet patates

2 adet havucg

2 adet kereviz

3 yemek kasi@i sivi yag

2 adet kuru sogan

5 adet yerelmasi

2 yemek kasigi un

1 cay kasigi Knorr Sarimsakli Cesni
1 tath kasigi kekik

1 tath kasigi kirmizi pul biber
2 adet domates

1 yemek kasigi salca

2 tablet Knorr Tavuk Bulyon

2 su bardagi su

Bir miktar karabiber (cekilmisg)
2 adet sivri biber

Hazirlanisi

1. Sosu icin: Tavada yadi kizdirip icinde elma dilimi seklinde dogradiginiz kuru sodanlari ve kiyllmig sivri
biberleri soganlar pembelesinceye kadar kavurun. Daha sonra unu ekleyip pisirmeye devam edin. Salgayi ilave
edip kokusu ¢ikincaya kadar kavurun.

2. Suyu, dogranmis domatesleri, 2 tablet Knorr Tablet Tavuk Bulyon’u, kekigi, kirmizi pul biberi, Knorr
Sarimsakli Gesni'yi ve ¢ekilmis karabiberi ekleyip karstirdiktan sonra sos kivamina gelene kadar kisik ateste
pisirin.

3. Kusbas! pargalar halinde dogradiginiz patatesleri, havuglari, kerevizleri ve yerelmalarini firin tepsisine koyup
dizeltin.

4. Ustiine hazirladiginiz Knorr Tavuk Bulyon’lu sosu gezdirerek dnceden 200 derecede isittiginiz firinda pisirip
sicak olarak servis edin.
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