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KIS TURLUSU

1 adet orta boy havug
2 adet orta boy patates
2 adet orta boy yerelmasi
1 adet orta boy kereviz
12 adet arpacik sogani
2 adet pirasa

1/2 su bardag siviyag
Tuz

Karabiber

1 tath kasigi seker

1/2 adet limon suyu

1 su bardagi su

1 bag dereotu

On hazirlik olarak patates, yerelmasi ve kerevizin kabuklarini soyun. Soganlari ayiklayin. Havucun izerini
kaziyin. Pirasanin puskil ve yesil yapraklarinin un kisimlardi kesip atin Sebzelerin timund parcalar halinde
dograyin. Yikayip, stizdirtn. Dereotunu dal dal ayiklayin.

Bir tencereye sirasiyla havug, patates, yerelmasi, kereviz sogan ve pirasayi dizin yagi ilave edin Tuz, biber ve
sekerini serpin. Limon suyunu ve suyun Ugte birini koyun. Tencerenin kapagdini kapatin. Agir aleste yaklasik 20
dakika, sebzeler yumusayincaya kadar pigirin. Tencereye kalan suyu ilave edip, yine agir ateste. 30 dakika
daha pisirinn. Tencereyi ateyten alin. TUrlly0 bir servis tabagina aktarin. Uzerini dereotuyla susleyin.
Soguyunca servis yapin.
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