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KIS TAVASI (ADIYAMAN)

2 kase kuru patlican

1 kase kuru domates

1 kase kuru biber

1 corba kasigi salca

2 adet sogan

250 gr kavurma

2 corba kagiJ! tereyagdi

Patlicamn ve biber haslanir. Domatesin tizerine sicak su konur. Yemeklik dogranan sogan tereyaginda
pembelesgtirilir. Uzerine salca katilir. Sonra suyu stiziiimus patlican ve biber eklenir. Bir ka¢ dakika kavurduktan
sonra suyu sizdlmUs kuru domates katilir. 3 su bardadi kadar su eklenir. Son olarak pargalara ayrilmig kavurma
konur. Kapak kapatilir, 10 dakika daha pisirilir.
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