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KIS TATLISI

2 adet elma

2 adet armut

10 adet siyah erik

1 avug kavrulmus findik veya ceviz
2 cay kasigi tarcin

2 adet karanfil

2 parmak boyunda zencefilin rendesi
Yarim limonun suyu

3 yemek kagigi Bal

1 yemek kasigi siizme yogurt

1 tath kasidi tereyad

Elma ve armutlar gekirdek yataklarini gikararak istediginiz sekilde dilimleyin. Uzerine yarim limonun suyunu
sikin. Findik veya cevizleri biraz kirin. Bu karigimi genis bir kaba alip, Gzerine siyah Gzimda, findiklari, zencefil
rendesini, targini, karanfili ve tereyagini ekleyip harmanlayin. Agiz tadiniza gore 2-3 kasik bal ilave edip
karigtirin.

Onceden isitilmis 200 derecelik firinda meyveler karamelize olana kadar 15-20 dakika pisirin.

Siizme yogurtla bir miktar bal karistirin.

Kuplara aldiktan sonra tzerine bir kagik balli yogurt koyarak servis edin.
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