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KIS TAHILLARI PURELERI

Bezelye, nohut, bakla, fasulye, mercimek gibi tahillari bir gece tath suda birakiniz. Sonra soguk su ile bir
tencereye koyup tereyagi, 2-3 cogan, tuz ve biber, maydanoz ilave edip atese suriiniz. Tahta kagsikla
karistirarak iyice pisince indirip elekten geciriniz. Bir kushaneye 200 gram tereyagi koyup eriyince ¢ok ince
kiyilmig 2 dis sarimsak karistiriniz. Sonra pureyi de st ya da etsuyu ile gevsetip ilave ediniz. Corbalar icin
yapilacak pureyi elekten kolayca gegirmek igin fazlaca sulandiriniz.
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