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KIS SEBZELI DANA BUDU

Yarim kg dana budu

2 adet taze sogan

2 adet havucg

2 adet patates

1 cay bardagi konserve bezelye
1 tath kasidi tuz

3 corba kasiJi siviyag

1 su bardagi su

Tencereye yag konur, 1sininca parcalara ayrilmig et atilir ve renk alacak kadar gevirerek kizartilir. Sonra tizerine
5'er dakika arayla kip dogranmis havug ve patates atilir. Sicak su eklenir. Kapak kapatilir. 15 dakika orta ateste
pistikten sonra bezelye, iri kiyilmis sogan ve tuz eklenir. Kapak kapatilir, 15 dakika daha pigirilir. Sicak servis

yapilir.
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