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KIS SEBZELERI KREBI

600 gram karnabahar
500 ml + kap i¢in st
250 gram balkabagi
250 gramun

220 gram havug

110 gram kereviz

50 gram sogan

40 gram margarin

30 gram rendelenmis parmesan peyniri
2 adet yumurta aki

1 avu¢ Maydanoz

Tuz

Karabiber

1 yemek kasigi margarin

Kabin i¢inde un, yumurta aki, sit, tuz ve eritiimis sana yagini karistirin. Yapismaz ylzeyli tavaya (24 cm
¢apinda) karisimdan 1 kepge aktarip pisirin ve 8 adet krep hazirlayin. Sebzeleri ince dilimledikten sonra 1
yemek kasiJi sana yagiyla tavada soteleyin.

Sogan ve kerevizi ekledikten 30 saniye sonra igine balkabagini aktarip pembelesinceye kadar 10 dakika orta
ateste soteleyin. Havucu ekledikten 5 dakika sonra haglanmig karnabahari ilave edin. Soteledikten sonra
dogranmis maydanoz, bir tutam tuz ve karabiberle tatlandirin.

Kreplerin igine sotelediginiz sebzeleri paylastirip koni (kornet) seklinde kapatin. Sebzeli krepleri isiya dayanikli
firn kabina dizin. Uzerine st sdrdikten sonra rendelenmis parmesan peyniri serpip firinin 1izgara kisminda tizeri
pembelesinceye kadar birkag dakika pigirin.
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