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KIS SEBZE CORBASI

8 bardak et suyu

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

1 blyUk sogan

150 gram havug (2 adet)

250 gram sari patates (4 adet orta blyUklikte)
200 gram lahana (bes buyUk yaprak)
200 gram pirasa (2 adet)

100 gram kereviz kdki (bir kG¢UK)

1,5 kahve fincani tuzsuz domates salcasi
1 adet dereotu

yarim bardaktan biraz fazla pirin¢

tuz

Bir tencere icerisinde, U¢ silme kasik yag, rendelenmis sodan, ufak olarak dogranmis havug ve bir demet
maydanoz koyarak, devamli karistirmak suretiyle, bes dakika kavurunuz. Sonra, bunun Gzerine iki tath kasigi tuz
ve su ilave ederek kaynamaya birakiniz. Kaynayinca icerisine, bllylkce patatesleri, bir tasim kaynatilarak suyu
dékilmus ve kiiclk dogranmig 1&hana yapraklan, kiyilmig pirasa ile pirinci atarak, tencerenin kapagini
kapatmali. Corbadaki sebzeleri yumusayincaya kadar yarim saat orta isidaki ates Gzerinde birakiniz. Kiyilmis bir
demet dereotunu da katarak, iyice karistirip, kdseye bosaltiniz.
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