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KIS SEBZE CORBASI

150 gram tuzsuz domates salgasi

60 gram margarin (3 corba kasigi)
100 gram sodan (1 buyUk)

1 demet dereotu

150 gram havug (2 orta)

1 adet kereviz yapragi

350 gram sari patates (4 blyikce)
4 dis sarimsak

200 gram lahana (5 buyUk yaprak)
50 gram piring (3/4 kahve fincani)

200 gram pirasa (2 orta)

Tuz

100 gram kereviz kdku (1 kigUk)

Bir tencereye; 3 silme gorba kasigi margarin, kiiguk kesilmis 1 blyUk bas sogan, findik blyUkliginde
dogranmig 2 orta havug, her ikisi de kiyllmis 4 dis sarimsak ve 1 demet maydanoz koyarak, durmadan
karistirmak suretiyle 5 dakika kavurmali, sonra bunlara hazirlanmis et suyu 2 tath kasigi da tuz ilave ederek
kaynamaya birakmalidir.

Kaynayinca, tencereye soyulmus ve findik buyUkliginde dogranmis 4 blyulkce sari patates, 1 kiiclkge bas
kereviz, bir tagim kaynatilarak suyu dékilmus ve kii¢clk dogranmis 5 blylkce yaprak lahana, bir sira kabugu
soyulmus ve kiyilmig 2 orta pirasa ile taglar ayiklanmig Ug ¢eyrek kahve fincani piring ilave ederek, tencerenin
kapagini kapatmali ve ¢corbadaki sebzeler iyice yumusak bir hal alincaya kadar 30 - 40 dakika arasinda ki¢ikge
ateste pismeye birakmali, sonra ¢orbaya kiyilmig 1 demet dereotu katmall, iyice bir karistirdiktan sonra kaseye
almali ve servis yapmalidir.

ML® Nohutlu Kis Corbasi icin tiklayin
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