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KIS PILAVI

2 su bardagi piring
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 havucg

1 sogan

1 portakal

100 gram kavurma
3 dis sarimsak

3 su bardagi su

1 kirmizibiber

Yer fistigi
Maydanoz

Tencerede tereyadini eritin Uzerine ¢ok ince rendelenmis havuglar ekleyip tereyadinda kavurun. Yagin rengi
sarlya dénince icine piringleri ekleyip kavurmaya devem edin. Piringlerin i¢ine rendelenmis sogani, sarimsaklari
ekleyip suyunu verin. Kapagi kapali olarak 20 dakika kadar pisirin. Kézlenmis kirmizibiberi ¢cok ince kiyip pilavin
icinde harmanlayin. Kavurmayi bir tavanin i¢inde iyi kiyip karistirin icine dilimlenmis portakali kiyilmig
maydanozu ve yer fistigini ilave edin, pilavin Gzerine ilave ederek karigtirin. Sicak olarak ikram edin.
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