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KIS PILAVI

https://www.hasata.com.tr

2 su bardagdi Hasata Goénen Baldo Piring

2 su bardagi haglanmig Hasata Kirgehir Kogbasi Nohut
350 g ufak dogranmis kusbagi et

1 adet kuru sogan

2-3 adet havug

3 yemek kasigi tereyagi

3 su bardag et suyu

1 cay kasid! karabiber

1 cay kasigi tuz

Ufak dogranmig kugbasi ete tuz ilave edip tereyadinda agir agir kavurun.
Etler suyunu salip ¢ektikten sonra kavurmaya devam edin.

Kavrulan etlere ince dogranmis sodan ve ince dogranmis havucu ilave edip kisik ateste 10 dakika daha

kavurun.

Yikanmig Hasata Génen Baldo Pirinci ilave edip 5-6 dakika kavurun. Uzerine haglanmig Hasata Kirgehir

Kogbasi Nohut&apos;u ve et suyunu ilave edip kisik ateste giizelce pigirin
20 dakika dinlendirip bol karabiber ¢cekerek servis edin.
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