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KIS PILAVI

300 gram margarin

1/2 adet orta boy mor lahana
1adet boy havug

1 adet portakalin suyu

1 yemek kasigi sirke

1,5 su bardagi piring

3 su bardagi su

Yarim tath kasigi tuz

Yarim tath kasigi karabiber
1/2 ¢ay barda@ kus Gzimu

Genis bir kaba lahanalari ince ince kiyin. Lahanalarin tGzerine havug ve portakalin kabudunu rendeleyin. Daha
sonra portakalin suyu, sirke ve sana kase yagi ekleyin ve ovarak karistirin. Karigsimi 10 dakika beklettikten
sonra, bir tencereye yagi koyun ve eritin. Kizaran yaga karisimi dékiin ve 2 dakika kadar yagda cevirin.
Karigsimdakiler dlmeye basladiginda pirinci, tuzu ve karabiberi ilave edin, 2-3 dakika daha karigtirin. Son olarak
suyu ve kus Gzimlerini, piringlere ekleyin ve kisik ateste suyu ¢ekilene kadar pisirin.
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