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KIS PASTASI

https://www.droetker.com.tr

150 g yumusak margarin

170 g (1 su bardag) toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 limon kabugdu rendesi

4 yumurta

300 g (2,5-3 su bardagi) un

3 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu

2 yemek kagigi suit

Uzeri Igin:

80 g bitter ¢ikolata

6 adet petit beurre biskivi

1 yemek kasidi Dr. Oetker Pudra Sekeri

Krema:

1 paket Dr. Oetker Vanilinli Pasta Kremasi

300 ml (1,5 su barda@i) buzdolabinda sodutulmus st
1 poset Dr. Oetker Krem Santi

100 ml (1 su bardagi) buzdolabinda sogutulmus sit
2 adet muz 100 g (1 su barda@i) badem kiridi

Margarini girpma kabina alin ve mikser ile 2 dakika ¢girpin. Toz gseker, sekerli vanilin ve limon kabugu rendesini
ekleyip 1 dakika ¢irpin. Uzerine yumurtalari teker teker ilave ederek, her birini 30 saniye ¢irpin. Daha sonra
Uzerine un ile hamur kabartma tozunu eleyerek ekleyin. Siith de ilave edip 2 dakika daha ¢irpin. 25x25 cm
boyutlarindaki yaglanmis kaliba dékup Uzerini diizeltin ve pisirin.

Pisirme ayarlar:

Turbo Firin: 160 C (6nceden isitiimig)

Elektrikli Mini / Midi Firin; 150°C / 170°C (6nceden isitilmig) Pisirme Siresi: Yaklasik 25-30 dakika
Finndan ¢ikartip sogutun. Kaltptati ¢cikartip enlemesine ikiye kesin.

Pasta kremasini 1,5 su barda@i soduk st ile ¢irpin. Krem santiyi 1 su bardagi soguk st ile ¢irpin 2 kremayi
birlestirip birlikte 2 dakika daha cirpin.

Kekin ilk katini servis tabagina alin, bir miktar krema strin. Muzlar dilimleyip kremanin izerine siralayin,
bademleri de serpip ikinci kat keki kapatin. Kalan krema ile keki kaplayin. Yemek kasiginin tersi ile hafif
bastirarak yizeyde ¢ukurlar olusturun. Buzdolabinda 1-2 saat bekletin.

Cikolatay1 benmari yontemi ile eritip biskivileri gikolatayla kaplayin. Kalan gikolatayi pisirme kagidindan
hazirladiginiz huniye doldurun, ucunu makas ile ince kesin, pisirme kadidi Gzerine cam agaci ve ¢it sekilleri
¢izin. Buzdolabinda cikolatalar donuncaya kadar bekletip kagittan dikkatlice kirmadan ¢ikartin ve pastanin
Uzerine siralayin. Pudra sekeri serpin ve dilimleyerek servis yapin.
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