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KIS MINESTRONE CORBASI

https://www.posta.com.tr

Yarim su bardagi kuru fasulye

1 corba kasigi domates salgasi

4 corba kasIg! zeytinyagd!

1 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

2 adet kereviz sapi

1 adet havug

1 adet kabak

2 adet domates

1 adet patates

2 cay bardagi makarna

1 su bardag@i ince dogranmig i1spanak
1 corba kasigi taze feslegen

Tuz

Tane karabiber

6 su bardagi su

Uzeri icin:

Yarim su bardagi parmesan peynir tozu veya tulum peyniri

Fasulyeleri bir gece 6nceden islatip haglayin. Suyunu atmayin. Tencereye zeytinyagini, sogan ve sarimsagi
koyup soganlar yumusayincaya kadar kavurun. Salgayi ekleyip soteleyin. Kiip dogranmis kereviz, havug ve
kabag ekleyip 5 dakika daha kavurun. Domatesi de koyup 10 dakika kadar daha kavurun. Fasulyeleri suyu ile
ekleyip 30 dakika pisirin. Haglanmig fasulyeleri, makarnayi ve patatesi de ekleyerek 15 dakika daha pigirin.
Atesin altini kapatip gorba sicakken ispanagi, feslegeni ilave edin. Sizma zeytinyad dokiip peynir serperek
servis yapin.
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