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KiS LOREN

www.electrolux.com

Hamur icin:

200 gun

2 yumurta

100 gram tereyag

1/2 cay kasigi tuz
Karabiber

1 tutam muskat

Ust kaplama malzemeleri:
150 gr rendelenmis peynir
200 gr pismis jambon veya yagsiz pastirma
2 yumurta

250 g eksi krema

Tuz

Karabiber

Muskat

Unu, yagdi, yumurtalari ve baharatlar bir karistirma kabina alin ve yumusak bir kivam elde edene kadar karistirin.
Hamuru birkag saat sogutucuda birakin.

Ardindan hamuru acgin ve yaglanmis siyah kek kalibina koyun. Altini bir ¢atalla delin.

Pastirmayi hamurun Gizerine dagitin.

Sos icin yumurtalari, eksi kremayi ve baharati birbiriyle karistirin. Ardindan, peynir ekleyin.

Karigimi pastirmanin tizerine dékan.

Finnda 45 dakika pisirin.
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