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300 gr. Milfdy hamuru veya 1 tuzlu hazir hamur
400 gr. pastirma

10 gr. Tereyagi

4 Yumurta

300 gr. Creme fraiche

Tuz

Karabiber

Muskat

Pastirma 5 dakika bir tencerede biraz su ile hafif haglanabilir, sogutulur, kurutulur ve tereyaginda hafifce
kizartilir.

Hamuru bir tart kalibr igine yayin. Ustline pastirmayi dograyin.

Otomatik programi baglatin veya firini nceden isitin.

Yumurtalari ¢irpin, Creme fraiche ilave edin, tuzlayin, baharat olarak karabiber ve Muskat ekleyin. Bu karigimi
pastirmalarin Gstline dékun ve kalibi firina strln. Pigirme sirasinda kabarciklar gorlirse, bunlari bir bigak ile
kalibin dibine kadar deliniz.
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Fotograf "ablam ablam" tarafindan génderildi. 06.07.2020

© lezzetler.com tarif no:124096 -+ adi:Kis Loren « gdnderen:kursun asker ¢ indirme tarihi:07.04.2025 - 19:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kis-loren-vt91326
https://www.miele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/kis-loren-124096.jpg
http://www.tcpdf.org

