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KIS KEKI

3 yumurta

1 su bardag st

1 su bardagindan az seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 ¢ay bardag iri dévilmUs ceviz ici
1 seker kasigi ¢cekilmis kakule

1 seker kasidi toz zencefil

1 seker kasigdi targin

1 yemek kasigi Hindistan cevizi

1 yemek kasidi portakal ya da limon kabugu rendesi
1 yemek kasigi kuru Gzim

1 tutam tuz

Miktarinca elenmis un

Once firni 6nceden 180 derecede Isitin.

Kalibi kati yag ile yaglayip buzdolabina atin.

Oda sicakhigindaki yumurtalari tuz ve sekerle yiksek devirde ¢irpin.

Sirayla; sutl ve yagdi ekleyin, spatula yardimiyla yavasca karistirin.

Ayri bir kapta elenmis un, kabartma tozu, vanilya, 6gutilmus kakule, zencefil, tarcin, hindistancevizi, ceviz igi,
portakal (limon) kabudu rendesi ve kuru Gzimleri harmanlayin.

Elenmis malzemeleri, sivi harg¢la nazikce karistirin.

Karisimi hazirlanan kaliba dékin ve 40-50 dakika ya da kekin ortasina batirdiginiz kiirdan temiz ¢ikana kadar
pisirin.

Kek soguyunca kaliptan ¢ikarin ve Uzerini pudra sekeri ya da sectiginiz bir sosla susleyin. Kis kekiniz hazir.
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