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KIS KEBABI

1 kg. kemiksiz koyun eti,

2 havug, salgam, yer elmasi,
2 kasik tereyag,

12 arpacik sogan.

1 fincan un,

Yeteri kadar tuz.

Kemiksiz koyun etini dograyip kizgin tereyaginda kizartin. Bu arada biraz un serpmeyi de unutmayin. lyice
kizarinca kaynar su koyup, hafif ateste 1 saat pisirin. Dilinmis havug ve salgami katip, 20 dakika daha kaynatin.
Ardindan tuz, 6nceden kavurup sararttiginiz arpacik sodani ile yer-elmasini ekleyin, 20 dakika daha kaynatip

indirin.
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