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KIS KABAGI MEFTUNESI (DIYARBAKIR)

Diyarbakirllar Dernegi

1 kg. kuzu veya koyun eti hafif pisirilir. Diyarbakir’da yetigen bir kabak cinsi olan kabak, kavun dilimi gibi kesilir,
kabug@u soyulur, sonra kip seklinde kesilir. Az pismis etin Gzerine konur. Bir kasik salca ilave edilir. Tuz ve 3
bardak hazirlanmis koruk suyu ilave edilip, hafif ateste 1 saat kadar pisirilir. Sarimsak ilavesi ile yenir.
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