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KIS KABAGI BOREGI

750 grun

1 tane kabak

1 tath kasidi karbonat
Tuz

250 gr sit

Aldig1 kadar su

750 gram un, tuz ve su ile bérek hamura yapilir. Kabak pargalara ayrilip, suda kaynatilir. Sudan ¢ikarildiktan
sonra, kabagin kabuklari kazilir i¢i bir kaba yerlestirilir, Gzerine 250 gr sut ve 2 ¢orba kasiJi seker atilir ve
kaynatilir.

Hamur ikiye bélindr. Béliinen pargalar da 15 parcaya béliiniir. Kiiglik pargalar tabak biiytkltginde acilir. Uzeri
yaglanir. 5 kat yapildiktan sonra tepsi buyUkliginde acilir, yaglanir. Tepsi blyukliginde Ug kat arasi yagh yufka
Uzerine yukaridaki kabak malzemesi dékdltr. Hamurun diger yarisi i¢in ayni islemler yapilir. Malzemenin Uzerine
dizilir. Tepsinin en son kati da yaglanir ve kenarlari kiiguk katlanir. Pigtikten sonra yufkalarin arasina sit dékulip
yenir.
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