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KIS GUNESI
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1 poset Dr. Oetker Tavukgdgst

2,5 su bardagi sit

25 g yumusak margarin

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 ¢ay bardadi buzdolabinda sogutulmus st
1 poset Dr. Oetker Gikolatall Sos

2,5 su bardagi sit

Kalip:

Dikdoértgen kalip (16x28 cm)

Tavukgdgdsuni 2,5 su bardagi st ile pisirin. Kaynamaya bagladiginda margarini ekleyin. 3-4 dakika daha
kaynatip ocaktan alin. Oda sicakligina geldiginde buzdolabina koyun ve 1 saat bekletin.

Krem santiyi 1 ¢cay barda@ soguk siit ile 2-3 dakika ¢irpin. Soguyan tavukgdgsini de ekleyip 4-5 dakika daha
¢irpin. Karigimi kaliba alin, Gzerini duizeltin ve buzdolabinda 3-4 saat bekletin.

Gikolatali sosu 2,5 su bardag sit ile 2-3 dakika kaynatarak pisirin. Arada karigtirarak sogutun.

Tathy: dilimleyip ¢ikolatall sos ile servis yapin.
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