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KIS GULU

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi margarin

1 cay bardagi yogurt

1 cay kasigi karbonat

1 corba kagigi sirke
Alabildigi kadar un

Igiici:

500 gram 1spanak yapragi
1 tath kasidi seker

2 corba kagsigi kasar peyniri
4-5 dilim sucuk

1 adet sogan

Tuz

Yumurta sarisi ( Uzeri igin)

Ispanaklari ve soganlari bir tencerede kavurun. Ispanaklar suyunu gekince ocaktan alin. Seker, tuz ve kasar
peynirini de 1spanaklarin yanina ekleyin. Sucuklari da ilave ederek iyice karistirin. Hamur igin gerekli
malzemeleri karigtirip, kulak memesi yumugakliginda bir hamur yapin, iki pargaya ayirip, yarim saat dinlendirin.
IIk hamuru merdane ile agip, hazirladiginiz i¢ malzemeyi igine koyun.

Hamuru iki kez rulo bigiminde katlayip, bicakla uzunlamasina kesin. Daha sonra rulo seklindeki hamuru
enlemesine pargalara ayirin. Kalan hamura da ayni sekilde sarip, kesin. Ikinci hamuru da ayni igslemi yapip,
Uzerlerine yumurta sarisi strtin. 200 derecelik firinda 25 dakika pigirin.

Not: Bu béregdi yazin patlicanla yapabilirsiniz.
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