B

—

F\ﬁj)_.
i

LN A

%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KIS EKMEGI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3,5 - 4 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 su bardag ilik sit

150 g tereyadi (oda sicakliginda)
1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1 tutam tuz

1 yumurta

1 cay kasigi toz targin

Dolgu:

1 su bardag@i findik

0,5 su bardagu iri kinlmig ceviz
1,5 cay barda@ kurutulmus turna yemisi (cranberry)
2 yemek kasigi toz seker

10 - 12 damla rom aromasi

Uzeri icin:

25 g eritilmis tereyagi

1 yemek kasidi Dr. Oetker Pudra Sekeri
Kalip:

Dikddrtgen kek kalibi (11x30 cm)

Unu derin bir kaba eleyin, mayayi ilave edin ve kasik ile karistirin. Uzerine siit, tereyad, toz seker, sekerli
vanilin, tuz, yumurta ve targini ekleyin. Mikserin hamur karigtirici uglari ile 6nce diiglk, sonra yiksek devirde
toplam 5 dakika karigtirin. Uzerini kapatip 30 dakika bekletin.

Findiklari ortadan ikiye béliin. Uzerine ceviz, cranberry, toz seker ve rom aromasini ekleyip kasik ile karistirin.
Mayalanan hamuru kisa bir stire yogurun ve 1/4&apos;ini ayirin. Kalan hamuru hafif unlanmig tezgahta
merdane ile 35x35 cm boyutlarinda agin. Ayirdiginiz hamura dolgu malzemesini ekleyin ve iyice yogurun.
Yogurdugunuz hamuru 30 cm uzunlugunda rulo haline getirin. Rulo hamuru agtiginiz hamurun tizerine

sarin. Hamurun katlanmis yeri alta gelecek sekilde yaglanmis kaliba alin. Uzerini kapat|p 20-25 dakika bekletin.
Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Sdre sonunda hamurun Uzerini bigakla uzunlamasina 1 cm derinliginde kesin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Finndan aldiginiz ekmegin Gzerine eritilmis tereyadi sirin. 15 dakika sonra kaliptan ¢ikarin ve sogumaya
birakin. Servisten dnce Uzerine pudra sekeri serpin.
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