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KIS CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Tath Kasig yogurt

1 Tutam tuz

2 Adet yesil biber

6 Yaprak lahana

1 Adet orta boy sogan

1 Adet yumurta sarisi

2 Adet kereviz

7 Sap maydanoz

1 Adet orta boy havug

1 Adet pirasa ( beyaz kismi)
1 Fiske pul biber

1 Cay Kasigi Ucuyla karabiber
1 Yemek Kasigi un

6 Bardak tavuk yada et suyu

Tencereye yag eritierek soganlar sote edilir. ince kiyllmig pirasa, biber ve kiip dogranmis havug ilave edillerek 5
dakika daha c¢evrilir. Kiip dogranmis kereviz, kiylmig lahana da eklenerek 2-3 dakika kavurma iglemine devam
edilir. et suyu, tuz, karabiber ve pul bibber ilave edilerek corba orta ateste sebzeler iyice pisene kadar kaynatilir.
Slzgeg ya da robottan gegirilir. Diger tarafta bir yemek kasidi un, yumurta sarisi, bir tath kasigi yogurt iyice
¢irpilarak topaksiz bir karigim elde edilir. Corbaya azar azar katilip strekli karistirilarak terbiyesi salinir. 1 dakika
daha ategte tutullup tzerine kiyilmis maydanoz serpilerek sicak servis yapilir.
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