—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KIS CORBASI

2 Adet kuru sogan

4 Adet yerelmasi

Yarim ¢ay bardagi aygicek yagi
1 Su bardagi sit

Kitir ekmek pargalari

4 Su bardagi su

Tavuk bulyon

Tuz

Yerelmalarini kiip seklinde dograyin.

Soganlari klicUk dograyip, aygicek yaginda sararana dek kavurun.

Kip dogranmis yerelmelarini ekleyin.

4 Su bardagi su vetavuk bulyonu ilave edin.

Yerelmalari yumusayana dek pisirin.

Yerelmalari iyice yumusadiginda situ ekleyin.

1-2 tasim kaynatip, atesten alin.

Blendir yada tel slizgegten gegirerek ¢corbanin piriizsiiz olmasini saglayin.

Kip seklinde kesilmis ekmek parcalarini kirmizibiber ve nane eklenmis tereyagdinda kitirlasana dek kavurun.
Gorbanin Gzerine koyup, kiyilmis maydanoz serperek servis yapin.
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