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KIS CORBASI

Malzeme

- 3 yemek kasigi Sana yagi

- Yarnim su bardagi bulgur

- Yarim su bardagdi kirmizi mercimek
- 1 su bardagi barbunya

- 1 adet kuru sogan

- 6 su bardag et suyu

- Tuz ve karabiber

- Sosu icin:

- 2 yemek kasigl Sana

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber
- 1 tath kasigi kuru nane

- 3 dis sarimsak

Hazirlanisi

Kirmizi mercimegi ve bulguru ayiklayip, bir stizgecin icinde akan soguk suyun altinda iyice yikayiniz.
Sarimsaklari ve kuru sodani yemeklik olarak dograyiniz.

Derin bir tencerede 3 yemek kasigi Sana'y eritip, kuru soganlari igine ilave ediniz.

Kuru soganlar pembelesinceye kadar kavurunuz.

Daha sonra icine et suyunu ilave edip, kaynatiniz.

Kaynayan et suyunun igine yikanmis bulguru, kirmizi mercimegi, haglanmig barbunyayi, tuzu ve karabiberi
ekleyip, kisik ateste pisiriniz.

Gorba piserken, kiicUk bir tavanin icinde 2 yemek kasigi Sana yagini eritip, icine kirmizi pul biberi, kuru naneyi
ve sarimsag! ilave edip kavurunuz.

Servis tabadina aldiginiz sicak gorbanin Gzerine sosu gezdirip, servis ediniz.
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