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KIS CORBASI

Malzemesi

2 sogan

1 patates

1 havug

2 corba kasiJi siviyag
1 kahve fincani un

1 cay kasigi kori

5 su bardadi et suyu
1 cay kasigi limon suyu
3-4 dal maydanoz
Tuz

Karabiber

Soganlari soyup ince ince kiyin. Patates ve havucu soyup yikayin. Kicuk kipler halinde dograyin. Maydanoz
yapraklarini yikayip kiyin.

Siviyagdi tencerede kizdirip sogani pembelestirin. Patates ve havuglari ekleyip 5 dakika kavurun. Un ve koriyi
ekleyip birka¢ dakika daha kavurun.

Et suyunu ilave edip 5 dakika kaynatin. Limon suyu, tuz ve karabiber ekleyip koyulasincaya kadar yaklasik 30
dakika pisirin.

Gorbayi blenderden veya tel stizgecten gegirin. Tencereye alip tekrar isitin. Kiyilmig maydanozla sisleyip sicak
olarak servis yapin.
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