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KIS CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 adet kig¢uk boy kereviz

1 adet havug

1 adet patates

1 adet kabak

1 adet sogan

1 dis sarimsak

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigdi tereyagi

5 su bardadi sicak su veya sebze suyu

Yarim ¢ay bardagi sut veya krema (istege bagl)
Tuz ve karabiber

1 cay kasigi zerdegal (istede bagl)

1 yemek kasidi ince dogranmis maydanoz veya dereotu (Uzeri igin)

Sebzeleri (kereviz, havug, patates, kabak ve sodan) kabuklarini soyup ki¢uk kipler halinde dograyin.

Sarimsagi ince ince kiyin.

Bir tencereye zeytinyadi ve tereyadini ekleyip sodan ve sarimsagi pembelesene kadar kavurun. Ardindan

dogranmis havug, patates, kereviz ve kabaklari ekleyin.

Sebzeleri birkag dakika kavurduktan sonra sicak suyu veya sebze suyunu ekleyin. Tuz, karabiber ve zerdegali

ekleyerek sebzeler yumusayana kadar orta ateste pisirin.

Sebzeler tamamen yumusayinca blender yardimiyla ¢corbayi plriizsiiz hale getirin. St veya krema eklemek

isterseniz bu asamada ilave edip birka¢ dakika daha karistirarak pigirin.

Gorbayi kaselere alip Gzerine dogranmis maydanoz veya dereotu serperek sicak servis yapin.
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