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KIS CORBASI

https://www.dogrusucarrefoursa.com

3-4 kereviz sapi

1 adet kereviz

1 havug

1 adet sogan

1 demet maydanoz

2 yemek kasigi bugday unu
1 yumurta sarisi

1 yemek kasigi yogurt

Tuz

Zeytinyad!

Sogani yemeklik dograyin. Tavada isittiginiz zeytinyagina sogan, tuz, karabiber ve kerevizi ekleyip soganlar
pembelesene kadar kavurun. Havug, kereviz saplari ve kerevizleri ince ince dogradiktan sonra sebzeleri
soganlara ekleyin ve kavurma islemine bir siire daha devam edin. Sotelenen sebzeleri bir tencereye alin ve
Uzerini gececek kadar sicak su ilavesi yapin. Sebzeler bu sekilde piserken bir yandan ¢orbanizin terbiyesini
hazirlamaya baglayabilirsiniz. Terbiye igin bir kasede yumurta sarisi, yogurt ve unu iyice karigtirin. Sebzeler
yumusadidinda yavas yavas terbiye sosunu ¢orbaya ekleyin ve karigtirmaya devam edin. Gorbanizi 5 dakika
daha bu sekilde pisirdikten sonra servis yapabilirsiniz.
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