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KIS CORBASI

1 adet kuru sogan

2 corba kasigi zeytinyagi
1 corba kasigi un

3 su bardag tavuk suyu
1 su bardagi su

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasigi tuz

Sogani ortadan ikiye béldiikten sonra yarim daire olacak sekilde dograyin.

2 kasik yagi tencereye alin ve soganlar pembelesene kadar kavurun.

Sogan hafif pembelestiginde unu ekleyin. 2 dakika kadar daha birlikte kavurun.

Daha sonra i1sinmig olan tavuk suyunu ve suyu ekleyin.

Kisik ateste 5 dakika kadar kadar kaynatin ve ardindan istediginiz baharatlari ve tuzu ekleyin.
Kaynamig ¢orbanin altini kapattiktan sonra 5 dakika kadar dinlendirebilirsiniz.
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