KIS CORBASI

1 adet kuru sogan

1 adet patates

2 dis sarimsak

1 adet tath kirmizi biber

1 su barda@i dolusu karnabahar
1 adet havug

1 cay kasigi zerdegal

2 yemek kasigi zeytinyagi
7-8 dal maydanoz
Karabiber

Pul biber

Tuz

Soganlar kiiciik kiiciik dogranir ve zeytinyaginda sotelenir. icine rendelenmis iki dis sarimsak ilave edilir. Kiip
klp kiguk bir sekilde dogranilan sebzeler pisme siirelerine gore; ilk olarak havug, sonra patates, sonra
karnabahar, kirmizi biberi ekleyerek kavrulur. Istege bagli olarak et suyu ile lezzetlendirilebilir. Son olarak
baharatlar eklenir. Servis edilirken de ince kiyilmis maydanozlar ile servis edilir.
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