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KIS CORBASI

3+2 yemek kasigi tereyagi
Yarim su barda@ bulgur
Yarim su bardagi kirmizi mercimek
1 su bardagi barbunya

1 adet kuru sogan

6 su bardagi et suyu

1 tath kasidi kirmizi pul biber
1 tath kasidi kuru nane

3 dig sarimsak

Tuz

Karabiber

Kirmizi mercimegi ve bulguru ayiklayip, bir siizgecin iginde akan soguk suyun altinda iyice yikayin. Sarimsaklari
ve kuru sogani yemeklik dograyin. Derin bir tencerede 3 yemek kagigi tereyagini eritip, kuru soganlari igine ilave
edin. Kuru soganlar pembeleginceye kadar kavurun. Daha sonra igine et suyunu ilave edip, kaynatin.

Kaynayan et suyunun i¢ine yikanmig bulguru, kirmizi mercimegi, haglanmig barbunyayi, tuzu ve karabiberi
ekleyip, kisik ateste pisirin. Gorba piserken, kiigik bir tavanin iginde 2 yemek kasigi tereyagini eritip igine kirmizi
pul biberi, kuru naneyi ve sarimsagi ilave edip kavurun. Servis tabagina aldiginiz sicak gorbanin tizerine sosu
gezdirip, servis edin.
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