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KIS CORBASI

3 Corba kasigi tereyadi

3 Corba kasigi un

2 Corba kasi§i salga

5.5 Su bardagi su

1 Su bardag sut

2-3 Corba kasigi rendelenmis kasar peyniri
Tuz, karabiber

Tereyagdindan iki 2 ¢orba kasidi alarak Uzerine unu ilave edin.

Orta hararetli ateste, un sararana dek surekli karistirarak kavurup, kenarda bekletin.

Ayri bir kapra, kalan tereyagi ile salcayi birlikte 2-3 dakika kavurup, atesten alin.

Tekrar ocaga aldiginiz kavrulmus unun i¢ine, azar azar 5.5 su bardagi suyu ilave ederek topaksiz kivama
etirin.

%zerine tereyaginda kavrulmus salgayi, tuzu ve karabiberi ekleyip surekli karistirarak gorbayi pigirin.

Gorba koyulagsmaya bagladijinda tzerine sutl dékip, bir tasim kaynatin.

Atesten alip, kaselere aktarin.

Uzerine rendelenmis kasar peynirini serpip, servis yapin.
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