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KIS BOREGI

https://www.sabah.com.tr

4 adet yufka

300 gram kiyma

Yarim kg pirasa

3 corba kasIg! zeytinyad!

2 corba kagsigr kiylimig siyah zeytin
1 cay kasigi rendelenmis muskat

1 adet kirmizi biber

1 corba kasig reyhan

10 dal ince kiyllmig dereotu

2 gorba kagidi dévilmis ceviz
250 gram ince kiyllmis mantar

2 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Yufkalarin arasina sirmek igin:

2 adet yumurta

1 cay bardagi sivi yag

1 su bardag st

Uzeri igin:

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri

Kiyma ve ince kiyiimis pirasayi zeytinyaginda pirasa yumusayana kadar pisirin. Siyah zeytin, rendelenmis
muskat, ince kiyllmig kirmizi biber, reyhan, dereotu, ceviz, mantar, tuz ve karabiberi koyup karistirin. En son
cirpiimig yumurtayi ilave edip bitiin malzemeyi sdyle bir karistirdiktan sonra sogumasi igin bir kenara alin.
Yufkalardan birini firin tepsisine yayin. Yumurta, siviyag ve situ bir kasede ¢irpin. Yufkanin tzerine 2 ¢orba
kasig! bu karisimdan suriin. 2&apos;inci yufkayi yayin ve tekrar yumurtali karigimdan sdirtin. Orta kismina
hazirladiiniz i¢ harci yayin ve Uzerine 3&apos;tncl yufkayi yayin. Uzerine yumurtall karisimdan surdn.
4&apos;tncl yufkayl da yaydiktan sonra kalan harci Gzerine bogaltin. Béregin Gzerine rendelenmis kasar peyniri
serpip, dnceden 1sitilmig 175 derece firnda 40-45 dakika pisirin. llindiktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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