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KIS ASI CORBASI

Dilek Ozerdal

1 su barda@i yesil mercimek
1 adet prrasa

1 adet patates

1 adet sogan

1 adet havug

1 adet pancar

kereviz

5 ¢orba kagiJi patates puresi
2-3 adet yerelmasi

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

tuz

pulbiber

kekik

mercankdosk

Sogani kiip kiip dograyip tizerine mercankdgk, kekik, tuz ve pul biber ilave ederek sivi yagda soganlar
pembelesinceye kadar kavurun. Onceden islattiginiz mercimekleri ve domates pdresini, Ustlerini értecek kadar
su koyarak pisirin. Mercimekler pistikten sonra igne dilimler halinde dogradiginiz havug ile pirasayi ekleyin. Kip
seklinde dogradiginiz kerevizi, yerelmasini, patatesi ve pancari ilave ederek kaynatin. Sebzeler yumusadiginda
ocagin altini kapatip servis edin.
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