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KIS ASI CORBASI

1 Su Barda@i Yesil Mercimek
1 Adet Pirasa

1 Adet Patates

1 Adet Sogan

1 Adet Havucg

1 Adet Pancar

Kereviz

5 Corba Kasidi Patates Piresi
2-3 Adet Yerelmasi

2 Corba Kagigi Sivi Yag

Tuz, Pulbiber, Kekik, Mercankdsk

Kip seklinde dogradigimiz soganin Gzerine mercankdgk, kekik, tuz ve pul biber ilave ederek sivi yagda
soganlar pembelesinceye kadar kavuralim.

Onceden islattigimiz mercimekleri ve domates presini, Ustlerini drtecek kadar su koyarak pigirelim.
Mercimekler pistikten sonra igine dilimler halinde dogradigimiz havug ile pirasayi ve kiip seklinde dogradigimiz
geri kalan sebzeleri ilave ederek kaynatalim. Sebzeler yumusadiinda servis yapalim.

ML® Giiz Corbasi icin tiklayinML® Nohutlu Kis Corbasi icin tiklayin
ML® Nohutlu Kis Corbasi (gorsel)
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