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KIRPIK

Kullanilacak Malzemeler

2 tath kasigi toz seker

1 su bardagi siviyag

500 gr.un

2 cay kasi§i tuz

1 tane 42 gr ik yas maya

Aldigi kadar su

I¢i icin: 250 gr yagli beyaz peynir

kenarini stislemek igin incecik kiyilmis yarim demet maydanoz

Hazirlanma Sekli

Unun ortasi acilarak maya igerisine konur ve yaklasik 1,5 (ben 2 ¢ay bardagi kullandim)gay bardagi ilik su ile
eritilir.siviyag,toz seker ve tuz konulur.Kenarlarindan un ala ala ele yapismayacak bir hamur elde edilir.su az
geldi ise biraz daha konulabilir.namur yumusak ama ele yapismayacak kivamda olmali.sonra Gzeri nemli bir bez
Ortllerek bekletilir.namur iki ¢ misli oluyor.namur kabardiktan sonra iri ceviz blyUkliginde parcalar koparilip
yuvarlanir ve yaglanmig tepsiye dizilip Gizerine yumurta sarisi striiliip 6nceden isitilmig firnda 175 C de pigirilir.
Uzeri kizarip pistidi zaman firindan alir almaz sicakken kenarindan bir bigak yardimi ile kesik acilip bu kesigin
icine daha dnceden bir ¢atalla ezdigimiz peynir konulur.peynir biraz digari tagsacak sekilde olmali sonra hemen
bu peynirli olan kismi kiyilmig maydanoza bulanir.
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