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KIRPIK BOREK

3 adet yufka

2 adet yumurta

1 su barda@ soda

1 cay bardagi siviyag

100 gr beyaz ya da lor peynir
1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi kasar rendesi

Margarinle yaglanmis bir tepsiye, yufkayi kenarlarini digari tasirarak serelim. iki yufkayi ayri ayri rulo yaparak
saralim. Rulolari 1 cm genigliginde dilimler halinde keselim. Keserek olusturdugumuz yufka seritlerini agip
yarisini tepsiye yayalim. Bir kapta yumurtalari, sodayi, siviyag, kabartma tozunu, ezilmis peyniri girparak
karistirip yarigim yufka geritlerinin Gzerine gezdirelim. Ik yufkanin disa tagan kenarlarini tepsiye gevirelim. Kalan
yufka seritlerini de tepsiye yayalim. Uzerine kalan sodali, yumurtali harci gezdirerek arzuya gére kagar rendesi
serpelim. Onceden isitiimig 220 derece firinda bdregin alti Ustl pembelesene dek pisirelim.

© lezzetler.com tarif no:70930 « adi:Kirpik Bérek « gonderen:baldamlasi « indirme tarihi:05.04.2025 - 08:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kirpik-borek-vt40715
http://www.tcpdf.org

