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KIRPI YUMURTA

Malzemesi:

4 adet yumurta

2 adet biyik boy domates
Tuz

Karabiber,

1 kic¢ik salatalik

1 tath kasidi mayonez
Sislemek icin:
Maydanoz yapraklari

4 yaprak yesil salata

1 tath kasidi limon suyu

Hazirlanisi:

Yumurtalari haglayin, suyunu siiziin ve kabuklarini soyun. Sonra yumurtalari ortadan ikiye bdlin. Domatesleri
yikayin. 1 cm kalinliginda parcalar halinde kesin. Hafif¢e tuzlayin ve karabiber serpin. Yumurta sarilarini
yuvarlak kisimlari Uste gelecek sekilde domates dilimlerinin Gzerine yerlestirin. Her yumurtayi enine 5 esit
parcaya boliun. Salataligi yikayin. Kabugunu soymadan ince dilimler halinde dograyin. Her dilimi yumurta
parcalarinin ara kisimlarina yerlestirin. Kirpinin gézleri i¢in, yumurtanin bir kismina mayonez ile iki yuvarlak sikin
ve mayonezin Uzerine minik maydanoz yapraklar yerlegtirin. Yumurtalarin Gzerlerine limon suyu serpin. Salata
yapraklari ile stsleyerek servis yapin.
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