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KIRPI

250 gr. ceviz ici
250 gr. pudragekeri
2 adet yumurta
Ustu icin:

5-6 adet ic badem
100 gr. yesil fistik
50 gr. kustzimu

Cevizi ayiklayip, makineden ¢ekiniz.

Porselen bir k&seye koyup, igerisine pudrasekerini, yumurta akini koyup, elle birlestirerek hamur haline getiriniz.
Hamurdan ceviz ve findik kadar parc¢alar alip, yuvarlak sekil veriniz.

Blylk ve kiigUk toplari Gst Uste yapigtirip, kirpi sekli veriniz.

Uzerlerine firgayla ¢ok az yumurta aki strp, kiyilmig yesil fistikla kaplayiniz.

Bademlerin kabuklarini soyup, uzun uzun incecik dograyiniz.

Kirpinin oklarini bunlarla yapiniz.

Uzerlerine kustizmU koyup, buzdolabinda dondurunuz.

Donan sekerlemeleri sekerlige koyup, servis yapiniz.
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