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KIRPI

Malzemeler:

1 paket Ulker P6tibdr biskivi - Kakaolu

2 poset krem santi

1 su bardagi soguk st

250 gram kiclk boy beze (ikiye bolinmus)
1 corba kasigi kahve

Yapiligt:

1. P6tibdr bisklvilerden 4 adet ayirarak kalanlari orta blytklikte parcalar halinde Kirin.

2. Krem santiyle st mikserle yaklasik 5 dakika (paket talimatina uyarak) énce orta derecede, daha sonra hizli
derecede iyice koyulagincaya kadar ¢irpin.

3. Igine biskuvileri, bezeleri ve 1 ¢corba kasigi kahveyi ilave ederek ezmeden tahta bir kagikla karigtirin.

4. Servis yapacaginiz yayvan bir tabagdin ortasina karigimi dékiin ve kasigin tersiyle gok bastirmadan karigima
oval- yuvarlak sekil verin. Bu, kirpinizin gévdesini olusturacak.

5. Ayirdiginiz 4 adet P6tibdr bisklviyi keskin bir bigakla uzunlamasina yarm parmak genigliginde kesin. Tekrar
ortadan ikiye bélln ve her bir parcayi kirpinin Gzerine dik dik saplayin.

6. Buzlukta en az 4-5 saat, tercihen 1 gece tutun.

7. Servis yapmadan hemen dnce buzluktan ¢ikarin ve servisten hemen sonra tekrar buzluga yerlestirin.
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