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KIRPI PASTA

4 paket ufalanmig biskuvi

6 corba kagsiJ! findik ezmesi

4 corba kasigl kakao

1 su barda@i badem (parcalar halinde déviims)
8 corba kasigi damla ¢ikolata

12 adet kayisi (kl¢Uk kipler halinde dogranmig)
Yarim su bardagi kuru Gzim

4 corba kasigi (60 ml) tereyadi (eritilmis)

2 su bardagi (500 ml) sit

Cikolatall ganas igin:

150 gr sutll gikolata

200 ml krema

Cikolatal bisklvi cubuklari

Renkli sekerlemeler

Karistirma kabina ufalanmig biskivileri koyun. Findik ezmesi, kakao, bademi, damla ¢ikolata, kayisi ve kuru
UzUmu ekleyip karigtirin. Tereyadi ve st ekleyip karistinn. Hamurdan kicUk bir parcaya elips sekli vererek
kirpinin kafasini yapin. Kalan hamuru da streg ile kaplanmig bombeli bir kaseye yerlestirip buzdolabinda 1 saat
donmaya birakin. Kirpi pastayi dolaptan ¢ikarip tzerinden streci aldiktan sonra servis tabagina yerlestirin.
Cikolatal ganas kaplama i¢in gikolatayi derince bir kaseye koyun. Kremayi kaynama noktasina kadar isitin.
Sicak kremayi ¢ikolatanin tGzerine dokin. Spatula yardimi ile alt st ederek ¢ikolata tamamen eriyene kadar
karistinin. Pastanin Gzerini ganas ile kaplayin. Gikolatall gubuklar saplayarak kirpinin viicudunu olusturun.
Kafayi yerlestirin. Renkli sekerlemelerle gézleri ve burunu sekillendirin. Gikolatali ganasin donmasi igin yarim
saat kadar beklettikten sonra servis edin.
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