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KIRPI PASTA

Oktay Usta

2 paket yulafl biskivi

5 adet kuru incir

5 adet kuru kayisi

1 su bardag iri kinlmig findik
1 su bardag st

3 ¢corba kagiJ! findik ezmesi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi kakao

3 ¢orba kasidi hindistancevizi
1 ¢ay bardag damla gikolata
Uzeri icin:

1 poset santi

1 cay bardagi sit

1 tath kasidi kakao

1 su bardag yesil fistik

Bir tahta (izerinde kuru kayisiyi ve kuru inciri dograyip biiylik bir kaba aliyoruz. Uzerine iri kirilmig findig, findik
ezmesini, kakaoyu, damla ¢ikolatayi, hindistancevizini, eritilmis tereyagdini ve iri kirilmig yulafli biskGviyi
karistirlyoruz. En son Uzerine sitl ilave edip karistirarak hafif sert kivamda hamur ortaya ¢ikariyoruz. Bu
karisimi servis tabagina alip, kirpi seklini verip buzdolabina kaldiriyoruz. Bir kasede santiyi, sttu ilave edip
mikserle kdpdrtlyoruz. En son kakaoyu ilave edip, bir kez daha karigtiriyoruz. Kirpi seklindeki pastamizin Gzerini
kapliyoruz. Uzerine yesil fistik batirarak kirpi dikenleri seklini veriyoruz. Fistik yerine isterseniz bademde
kullanabilirsiniz. En son Uzerine kakaoyu eleyip pastamizi servise hazir hale getiriyoruz.
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