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KIRPI PASTA

https://migros.com.tr

4 paket ufalanmig pdtibér biskivi
6 corba kagsidi findik ezmesi

4 corba kasigl kakao

1 su bardag iri dogranmig badem
8 corba kasigi damla gikolata

4 corba kagi! eritilmis tereyagi

2 su bardagi sut

Renkli sekerler

150 gr. bitter ¢ikolata

200 ml krema

Gikolatali biskivi gubuklari

1. Muz ve bademleri kiigUk pargalar halinde dograyin.

2. Tereyagini eritin ve biskuvileri ufalayin.

3. Ufaladiginiz biskuvileri biyUk bir kaba alip igine muz, damla ¢ikolata, kakao, findik ezmesi, sit ve bademi
ekleyip cok ezmeden iyice karigtirin.

4. Genis yuvarlak bir kabi sivi yag ile yaglayin ve igine streg film yerlestirin.

5. Hazirladiiniz karigimin 3/4 Un0 kaba bogaltin ve Gstiini dizeltip sertlesmesi i¢in buzdolabina kaldirin.
6. Geri kalan karisimi yaglayip, streglediginiz daha kiiglk bir kaba alin.

7. Kalan karisimi kaliba bosaltin ve sertlesmesi i¢in buzdolabina kaldirin.

8. Pastanin Ustunu kaplamak igin ¢ikolatalar bir kaba kirin, kaynama noktasina gelen kremayi gikolatalarin
Ustline dokun ve cikolatalar eriyene kadar karistirin.

9. Sertlesen biskivili karisimi kaliptan gikarin, elinizle biraz seklini diizeltin ve telin Gzerine koyun.

10. Hazirlamig oldugunuz ¢ikolatal karigim ilininca pastanin Usttine dékan.

11. Renkli sekerler ve ¢ikolata kapl cubuk biskivilerle pastanizi sUsleyip servis edin.
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