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KIRPI MERENG

Malzeme:

1 adet hazir pandispanya

100 gram dondurma (gikolata, cilek, vanillya)
3 adet yumurta aki

2 kahve fincani Tozseker

30 gram findik

Krokan igin 3 ¢orba tozsekeri ve findiklar bir tavaya alip karamellestirin. Krokani yagli kagit Gzerine yayip
bekletin. Sertlestikten sonra kigik pargalara ayirin. Mereng i¢in yumurta aklarini ve kalan tozsekeri isiya
dayanikli bir kaba alip benmari usulli 1sitin. Mikserle sertlegene kadar ¢irpin. Yuvarlak dipli bir kaseye hamuru
doseyip icini dondurma ile doldurun. Her katin arasina krokan pargalari serpin. Uzerini kapak geklinde kesilmis
pandispanya ile kapatin. Derin dondurucuda 1 saat bekletip servis tabagina ¢ikartin. Uzerine mereng ile
sekillendirin. Servis yapin.
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