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KIRPI KURABIYE

250 Gr Sana Hamurisi

1 Tath Kagigi kus GzUmu
500 gr un

1 Adet yumurta

1 Avug fistik

250 gr sana hamurisi oda sicakhginda
1 Bardak su

1 Adet limon kabugu rendesi
1 Avug bonibon seker

100 gr badem ici dévilmis

1 Bardak pudra sekeri

Karistirma kabina sanayi ve sekeri alin, ezin Uzerine yumurta ,dévilmas bademi, elenmis unu, suyu, limon
kabug@u rendesini ekleyin. Hamur elinizi birakana kadar yogurun. Ceviz blyUkligunde parcalar alarak
yuvarlayin. Ucunu biraz sivriltin bonibonlardan burun yapin. Kus Gzidmlerini yassiltip gdz yapin. Fistiklarin
kabugunu soyup ikiye ayirin. Kulak yapin. Yaglanmis tepsiye dizerek 170 derece firinda yaklasik 25 dakika
pembelesene kadar pigirin. Gocuklar igin guzel bir atistirmalik
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